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kath. Seelsorgeeinheit Silen-Gingen-Kuchen

Wir backen Weihnachtsgebick aus Miirbteig

Weihnachtsgebick aus Miirbteig (gehackter Mirbteig)

Menge Zutaten Zubereitung
3009 Mehl 1. Mehl, Backpulver, Zucker, Vanillezucker und Salz auf das Back-
1 Msp. Backpulver brett geben
100 g Zucker 2. Eine Mulde formen und das Ei hineingeben
1P Vanillezucker 3. Butter in kleine Stiicke schneiden und verteilen
1Pr. Salz 4. Teig mit Teigkarte hacken
1 Ei 5. Teig kneten
200g Butter 6. Teig mindestens 30 min im Kihlschrank kiihlen
7. Backbrett und Nudelholz bemehlen
8. Teig messerriickendick ausrollen
9. Platzchen ausstechen
10. Backen: ca. 5-8 min bei 170 °C Umluft

Miirbteig herstellen
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1. Teig mit Teigkarte 2. Teig kneten und kihl 3. Teig ausrollen
hacken stellen
Aprikosengeback
Menge Zutaten Zubereitung g
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Puderzucker 1. Oberes Platzchen mit Puderzucker bestauben e ? " it:
Aprikosenmarmelade 2. Marmelade auf die Unterseite geben # 2
3. Platzchen zusammensetzen k §
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Nugatgebick 2
£
Menge Zutaten Zubereitung £
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Y2 Glas Nuss-Nugat-Creme 1. Nugatcreme auf die Unterseite aufstreichen q ¢ g
1P Kuvertiire 2. Platzchen zusammensetzen 3
Niisse, z.B. Mandel- 3. Kuvertiire im Wasserbad schmelzen, Platzchen bestreichen T
splitter 4. Sofort mit Nissen verzieren §
£
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Buttergeback 2
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Menge Zutaten Zubereitung i
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100 g Puderzucker 1. Puderzucker mit Zitronensaft verriihren ( ‘ s 5
etwas Zitronensaft 2. Platzchen bestreichen =°§
bunte Zuckerstreusel 3. Mit Zuckerstreuseln bestreuen =3
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Entnommen aus: Hauswirtschaft in Bildern fiir Anfanger Auer Verlag




